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Pizze Gourmet
... storie di cibo

“Per farcire le nostre pizze scegliamo sempre 
ingredienti stagionali.

Ci piace seguire il corso della natura
e garantirvi prodotti sempre freschi.

Ecco quindi le nostre combinazioni di 
stagione, che andranno ad arricchire il 

nostro storico impasto sottile e croccante”.

R I C C I O  E  C A P R I C C I O
Bufala, insalata riccia, culatello arrostito, 

caciocavallo del Matese e tartufo nero
€ 13,00

 
S A P O R I TA

Fior di latte, vellutata di asparagi,
zuppa d’uovo, lardo di colonnata

e guanciale croccante
€ 12,00

S U P E R
Fior di latte, fiori di zucca,

polpettine di ricotta, pomodorino confit,
polvere di becon e pepe

€ 12,00

S E  N E  PA S S A
Crema di verdure di stagione, bufala,
verdure ripassate, carpaccio di manzo

e ricotta affumicata al ginepro
€ 14,00

T R A D I Z I O N E
C U L I N A R I A

Crema di fave, stracciatella, pancetta
di suino nero e pecorino sibilla

€ 13,00

Q U A M I  F E R M O
Vellutata di carciofi, provola dei monti 
Lattari, capocollo e olio alla mentuccia

€ 12,00

L A D E L I C ATA
Crema di asparagi, prosciutto cotto
alle erbette, formaggio monachello

e crema di parmigiano
€ 12,00
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P I N S A D E L P I Z Z A I O L O
€ 14,00

S C A N D I N AVA
Stracciatella, salmone affumicato,
guacamole, crema di formaggio,

erba cipollina
€ 14,00

C A R O L A
Stracciatella, valeriana,

mortadella, pistacchio di Bronte,
crema di formaggi freschi

€ 14,00

M A N U E L
Bufala, porcini, provola,

lardo di Colonnata
€ 14,00

A M A N T E  D E L L A P I N S A
Crema di piselli, salsiccia tartufata, fior di 
latte, piselli freschi, polvere di ginepro e 

tartufo nero
€ 14,00

 
O RTO  E  M A R E

Stracciatella, fiori di zucca, alici Angelo 
Parodi, fiore di cappero, peperoncino a 

goccia e bottarga
€ 13,00

 
T U T TO  S A P O R E

Vellutata di carciofi, burrata, fave e piselli 
spadellati, menta e zeste di limone

€ 14,00
 

A R A N C I O  N E R A
Crema di carote e arancia, pollo arrosto, 

bufala e polvere di liquirizia
€ 14,00

 

Gli impasti sono lavorati con farina macinata a 
pietra SENATORE CAPPELLI, grano duro 

biologico CLASSICO - su prenotazione è 
possibile anche l'impasto GLUTEN FREE.
Il pomodoro è condito con olio extra vergine 

d'oliva, sale, basilico, origano.
Le pizze e le pinse sono farcite con stracciatella 

e mozzarella PREMIUM SABELLI


